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Los inicios de Hotel Restaurant Papillon

En los comienzos de los 80 nacid el suefio de Hotel Restaurant Papillon. El
tnico bosquecito sobrante en la zona albergo la primera edificacion que seria
el restaurante y las primeras habitaciones. Con el correr de los anos fue
ampliandose la infraestructura, incluyendo mas habitaciones, ampliaciones
del restaurante, salon de eventos y piscina. Hoy dia cuenta con 40
habitaciones equipadas con estandar internacional y certificados con el sello
de calidad de la Senatur. La gastronomia siempre se destacd por su calidad y
su buen servicio, con un equipo humano profesional y altamente capacitado.
Siempre tratando de innovar y satisfacer a los comensales, con materia prima
regional de excelente calidad. También contamos con el certificado de
Calidad Turistica en el marco de la campana Buenas Practicas Gastrondmicas
y Hoteleras ademas del Sello Save Travel, siempre enfocados en la
formalidad y el

bienestar de nuestros clientes y huéspedes.
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Lutradas

*  Quesn Camenbert Papillon

(Camembert al horuno | nueces, tostadas, mermelada de ananas con

fulapeti) 45.000 G55,
*  Romanitas de Surnht
( con salsa tdrtara) 104.000 GBs.
* Anillog de alamar
(com salsa mayonesa/mostaza) 33.000 Ga.

¥ Tanpostinns apanadng
(com salsa mayouesa/Retchup/pimentin dulce) arann %5.

¥  @eviche mixto al estilo peruann

(@euiche de surubi, salmdn y mariscos marinado
et junno e limdn con cebollas moradas, cilantrn)

(an Bs.
*x Bastoues de quesn 45,500 Gx.

* Carpaccin de res ¢3.000 Gs.
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HPicadas

) Igifaha oel mar Y 1o ( para 3 perannas)

(Langnstinong apanadog, anillas de calamar, romanitas de surubi,

salsa anridulee, salsa tartara)
200000 Gs.

) ﬁifaha Iﬂfl’mium (para 4 personas)

(Lomito con salsa demiglace, mandinca crocante
a la provenzal, palmitos, jomdn, quesn,

aceitunas, pepinn g papas fritas) 1 2 5 . H H H @ A,

) Iﬁimha Pﬁ]ﬂ?ﬁﬁl (para 3 persnonas)

(Follo con panceta, Milanesa de pollo, Bastones de quesn,
salsa crema, mayonesa, paprika dulce)

115.000 Gs.

X Iﬁimha hB iamﬁn y I]lIPﬁH (para 2 persomas)

(Jamdn, quesn, palmitn, acettunas, pan tostado con manteca )

4g.00n s,
* @i?tf& Elh Pntrﬂ (para 2 personas)
(ife de chorizo aprox. 400gr, arns de ceholla,
papas fritas , mandinca, chimichurri
110,000 Gs.
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Lusaladas

Lusalada “Caesars”

(Fanceta crocante, tivas de pollo grillado, crotones, parmesano,
aderezo: mayouesa/crema/anchnas)

AE.000 Gs.

Lusalada verde con quesn azul

(Lechuga, bugun, panceta crncante, roquefort,
anerezo: aceite de oliva/acetn/salsa de soja)

4953000 Gx.

Lusalada verde

(Lechugas, tomate, famin, quesn, aceitunas, palmitos
aderezn: crema/mostaza/maynnesa)

43000 G,

Lusalada Mixta

(Lechugas, tomate, remolacha, alemana, repolln, huegun,
aderezo: aceite de nliva/vinagre/pereiil)

30300 GBx.
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Lomito Tropical.

a0 Gs.

(Lomito de cerdo en salsa de curry, banana frita y papas doradas)

B
- Cordern al Tinn Tinin —

(estofadn de cordero en vinn tinto con fingquis de papas
salsa hlanca, )

*

— % Risntto con Langostines 1 ponn @s.

. Risnttn de Hiongns

110.n0n Gs.
* Dalmnn con espinacas 135.000 Gs.
(Salmin grille con espinacas, crema de leche, champifiones)
Salmon  Mananascar
* 4 115.000 Gs.

(Salmin grille en cubing con salsa de crema y
pimienta verde, papas Muquesas)

. Lomito con Mandi ‘o Chyryry

(Quhng de lomito con salsa tres pimientas,

mandinca frita con quesn hueuns) H[],[] H H % A,
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Pollo y cerdo

x Medallones de cerno a Lo mostaza
iﬂgiziitntiiEfal;arﬁrt:ggfaigh;fillahnﬁ) 73.[][][] %ﬁ.

*  Lomito de cerdn Chiloe

(Salsa de ciruelas y reduccidn de vinn tintn,
hongos, con hase de manzanas salteadas

4 papas doradas) 3000 Gs.

*  Jollo @itrico

(Follo grilladn, con una suaue salsa de narania,

eusalada mixta) 5 4.“ H H %5 .

*  Yollo al curry
(Follo grillé con salsa de curry y arrnz) 55 .H HH @5.

*  Jollo Grillé
(Polle grillé, pnsalada mixta) 4H.HH H %ﬁ.
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Platos de foudn

* Lomitn al Champignon
(Con crema y champifiones, papas fritas) 1 15 .H H H %5.

* Lomito a las 4 pimientas
(Con salsa 4 pimientas, hierbas aromadticas, gnb H H H @ ;.

papas al vapor)

* Lomito Madagascar oo s prsoa

(Com crema y pimienta verde, papas fritas)

ga2.000 Gs. / 165000 Gs.
* Lomito en salsa de quesn

(Lomito vacunn con salsa de quesn,risti de papas.)

45.000 Gs.

* Medallones de lomito en salsa madeira

con tocineta y champifiones
(Fapas en cufta con romern) g 7.5 H H @5.

* Iﬁif? h P @h H I’iZH (aprox 400gr)
( enmalada mixta y Chimichurri) H 1 .H H H @5.

* @iﬂ hB hifB (aprox 400gr)
( enmalada mixta o-Chimichurri) g 1 .H H H @5.
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Pescadns iy mariscos

*  @nrre de Suriht con crema de leche,
CUrTNG Y curry

(Lemumbres grilladns) 1 :"l EI . 5 H H @ H.

*  Surubt Papillon

(Salsa crema con camarones y roquefort, papas fritas) 1453.000 Gx

* Surubi Grille

(Grilladn con aceite de nliva y limdn,

uegetales grilladns) 1 25 .HH I] %5.

n

*  Milanesa oe Suruhi 100,500 G,

*  Milanesa Napolitana de Surihi

11500 Gs.
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Pescadns y mariscns

* Grillado de Salmin
cont souffle de Lapinacas

(Salmdn grilladn con soufflé de espinacas y hueun frito )

126.000 Gs.

* Salmin con salsa de ramarnnes
( Salsa de crema con camarnues, papas al vapor)

135000 Gs.

* Salmin en Salsa Azul

(Salsa crema de quesn rogquetnrt, arrnz mixto)

124.000 Gs.

* Grillé de Salmdn con leche de

cocn ) alcaparras.
(Zapallo en cubos con parmesano al horun) 115.000 Bx.

* Jlancha Mixta de pescadn

(Salmin, surubi, langnstinos grillados, papas al natural)

250000 Gs.
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* Lishein mit Sauerkraut und Kartoffeln
(@odillo de cerdn con chucrut y papas) 5 1 . H H H (ﬁ b,

Sunerencias Alemanas

* Rassler mit Sauerkraut und Kartoffeln
(Chuleta de cerdo almada con chucrut y papas) 4 H, EHH (ﬁ R

* Fleischkise mit Spicneleiern uud
Bratkartnfteln

(Pan de carne con huenns fritns y papas saltadas) 49.1nn @5

* Weisswurst mit Kartoffelpiire
(Chorizo blanco con purg de papas) 3 7’ 5 H H @ 5.

* Rinder Tartar

(@artarn de Lomito crudn picadn, cehollas,

alcaparras, yema de hueun, condimentos, ﬁ H ~HH H %5.

pan tostado y manteca)

* Tahla Alemana ( para 3 persnnas )

(Man de carne, chorizo blanen, chorizo oo, gisbeinmilanesa de cerdn, chucrut, papas
saltadas, Bretzeln, mostaza casera | salsa de cehnllas )

215.000 Gs.
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Pastas

* Wangnstinos al ajillo con Linguinis
(Linguinis en salsa napolitana con hojuelas de chile,

ligeramente picante, langnstinng salteadns con ajn) H 5 .H H H @5 .

*  Canelones de Eapinacas

(Rellenns con pspinacas, quesn parmesann ¥ salsa hlanca) 4 E.HHH %ﬁ .
* aneloues de Choclo

(Rellenns con choclo, queso parmesann y salsa blanca) 3 E.HHH % A,
*  Spaghetti Frutti oi Mare

(con camarnues, mejillones y arns de calamar en 7 7. H H H @ ﬁ .

salsa napnlitana)

*  Spaghetti con crema de jamin y pollo
(Jnlln salteadn con crema, jamin y polln) 54. EHH @ 'R

* Lagagna de carne (0000 Gs.

*x  Sorrentinos de Jamdn y Quesno
(Con crema, quesn, panceta) ZH.HHH (ﬁ N,

* Noquis

Nogquis de papas con salsa de Quesn dz2.00n TR

Nuoquis de papas con salsa Napolitana 42.000 Gs.
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Pizzas
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* Muzarella

(Salsa de tomates, quesn muzarella y aceitunas)

33000 Gx.

* Auntisuenra

(Salsa de tomates, quesn muzarella, aceitunas,
cehnlla y ajn)

A5.000 Gs.

* Napnlitana

(Salsa de tomates, queso muzarella, jamin y aceitunas)

55,000 Gs.

* Jalmito

(Salsa de tomates, queso muzarella, palmitos y
aceitunas)

G000 Gs.

* Cuatrn Quesng

(Salsa de tomates, queso muzarella, gruyere,
parmesann y rogquefort)

A Gs.




[ HOTEL RESTAURANT
PA Pl L Q N Calidad con tradicion

Y

Pizzas

* Japillon
(Salsa de tomates, quesn muzarella, aceitunas, palmitos,

cebollas, morroues, hueuns y chorizo picante) 3 H H H %5

* Calabresa

(Salsa de tomates, queso nuzarella, morrones,

aceitunas y ralabresa) 7[] HHH %ﬁ

* Frutns del mar

(Salsa de tomates, quesn muzarella, aceitunas,
morrones, anillas de calamar, camarnnes,
mejillones y langnstinng) gH.HHH %5.

* Champition
(Salsa de tomates, quesn muzarella,

aceitunas y champifinnes) 55 HHH %5
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Postres
Pastel de manzana ( Strudel ) confelade 25000 Gs.
Cheesecake ( Frutos rojns/ manzana) 18100 G,
Tartaleta de manzana 15000 Gs.
Ureps Suzetties 21.000 Gs.
(Creps Hambeadns, hanaha PtI salsa de naranja
y heladno de cremaauericana
Creps Suzettes "Papillom © 25000 Gs.
(Creps rellenn con crema chantilly, banana, frutos rojos,
hieladn de vainilla, crema de chocolate)

Mnledn de chocnlate con heladn 16000 G
Mougse de Mhurucuya 14.000 G
@npa ‘jJ nfanﬁl (heladn, golosinas y waffles) 17.000 Gs.
Caf? Heladn 17000 Gs.
(heladn de vainilla, café y crema chantilly)
Copa Fantasta 21 100 G,
(heladn, chocolate, nueces y crema chantilly)
Hanana %plﬁ 21,0000 Gs.
(heladn, ensalada de frutas, hanana y crema chautilly)

¥ feladn mixto 149,000 Gs.

¥ ¥ ¥ é’ﬁﬁ
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(heladn de chorolate/vainilla/c.americana,  crema chantilly, trozos de chocolate )




