
Die Geschichte des Hotel Restaurant Papillon 

beginnt am 12. Mai 1982 mit der Eröffnung des 

Restaurants Papillon. 

Hotel Restaurant Papillon 

1982  �         2021

Bereits im ersten Jahr kommen Gästezimmer hinzu, und mit der Eröffnung
der Route 6 und der Brücke, die Encarnación mit Posadas verbindet, steigt
Bewegung und Nachfrage.   Nach anfänglichen Hochs und Tiefs  wuchs
allmählich das Geschäft und festigte seine Position auf dem touristischen und
gastronomischen Markt. Heute verfügt Hotel Restaurant Papillon über
40 Gästezimmer, die nach internationalem Standard ausgestattet sind, und
mit dem Senatur-Gütesiegel zertiziert sind. Die Gastronomie war immer für
ihre Qualität und guten Service bekannt, dank dem professionellen und gut
ausgebildeten Team. Wir bemühen uns ständig zu innovieren, um die Ansprüche
unserer Gäste zu befriedigen, und arbeiten überwiegend mit regionalen
Produkten von ausgezeichneter Qualität. Auch verfügen wir über die Auszeichnung
mit dem Gütesiegel für touristische Qualität im Rahmen der Good Gastronomic
Practices Kampagne.

Die Küche zeichnet sich seit jeher durch Qualität und exzellenten Service aus, 
mit einem professionellen und bestens ausgebildeten Team. Wir sind stets 
bestrebt, innovativ zu sein und den Gaumen unserer Gäste mit regionalen 
Zutaten von ausgezeichneter Qualität zu verwöhnen. Wir besitzen außerdem 
das Tourismus-Qualitätszertikat im Rahmen der Kampagne „Gute Gastronomie- 
und Hotelpraxis“ sowie das Save Travel-Siegel und legen stets Wert auf 
Zuverlässigkeit und das Wohlbenden unserer Kunden und Gäste.

§ Anfang der 1980er Jahre wurde der Traum vom Hotel Restaurant Papillon 
geboren. Im einzigen verbliebenen Wäldchen der Gegend entstand das erste 
Gebäude, das später das Restaurant und die ersten Zimmer beherbergte. Im 
Laufe der Jahre wurde die Infrastruktur um weitere Zimmer, Restaurant-, 
Veranstaltungs- und Poolerweiterungen erweitert. Heute verfügt das Hotel 
über 40 Zimmer, die nach internationalen Standards ausgestattet und mit dem 
SENATUR-Gütesiegel zertiziert sind.

Die Anfänge des Hotel-Restaurants Papillon



Vorspeisen 

Romanitas de Surubí
(Surubistäbchen paniert, Remoulade)

104.000 Gs.

Tintenschringe paniert
(Remoulade) 85.000 Gs.

Garnelen paniert
(Remoulade)

85.000 Gs.

Ceviche mixto auf peruanisch
(Ceviche von Surubí, Lachs und  Meeresfrüchten in
Zitronensaft mariniert, rote Zwiebeln 
und Koreander) 75.000 Gs.

Bastones de Queso
(panierte Käsestäbchen/fritiert)

45.500 Gs.

Camembert Papillon 
(Gebackener Camembert, Nüsse, Toasts, Ananasgelee mit Jalapeno)

45.000 Gs.

Rinder Carpaccio 75.000 Gs.

Qualität und Tradition 



Postre 

 (Lomito vacuno con salsa de yerba mate y miel)
     

(Bife de chorizo macerado en salsa de yerba mate 
y miel de caña.)   
 

(Surubí grille en salsa de yerba mate, ensalada 
 tropical)

 Bife de Chorizo (aprox. 400 gr )

71.500 Gs.

  Mousse de Yerba Mate

18.000 Gs.

Lomito a la Yerba Mate

 Surubí Papillote
    

71.500 Gs.

85.000 Gs.

Picada Premium 
(Rinderlet in Demiglase, gebackener Mandiok
a la Provenzal, Palmherzen, gekochter Schinken,
Käse, Oliven, Sahne Dipp, Pommes) 125.000 Gs.

Picada del Mar 
(Panierte Garnelen, Tintenschringe paniert, 
                   Fischstäbchen vom Surubí) 270.000 Gs.

Picada especial 
(Hühnerbrust im Speckmantel, Hühnerschnitzel, Käsestäbchen)

115.000 Gs.

Picada de jamón y queso 
(Gekochter Schinken, Käse, Palmherzen, Oliven, getoastetes Brot) 

48.000 Gs.

Tierra adentro      (für 4 Personen)

(Entrecout in Würfeln aprox 400gr, Gebackene Zwiebelringe, Pommes, 
Mandiok, Chimichuri Sosse)

110.000 Gs.

(für 2 Personen) 

(für 3 Personen) 

(für 4 Personen) 

(für 3 Personen) 

Fingerfood

Qualität und Tradition 



Salate

“Caesars” Salat
(Grüner Blattsalat, Speck, gebratene
Hühnerbruststreifen, Croutons, Parmesan, Dressing)

56.000 Gs.

Panierte Käsestäbchen 

28.000 Gs.

Grüner Salat mit Roquefortkäse
(Grüner Blattsalat, Speck, Ei, Roquefort,
Dressing: Olivenöl, Acceto, Soyasosse)

49.500 Gs.

Grüner Salat
(Grüner Blattsalat, Tomaten, gekochter Schinken, 
Käse, Oliven, Palmherzen,
Dressing: Sahne, Senf, Mayonaise) 45.000 Gs.

Gemischter Salat
(Grüner Blattsalat, Tomaten, Rote Rüben,Kartoffelsalat, Weisskohl, Ei,
Dressing): Olivenöl, Essig, frische Kräuter)

37.500.Gs.

Qualität und Tradition 



Risotto de Hongos 110.000 Gs.

Lomito con Mandi’o Chyryry

Salmón  “Madagascar”

Seezunge  “Esmeralda”   
(Seezungenfilet mit Spinatsoufle) 

115.000 Gs.

104.500 Gs.

90.000 Gs.

Empfehlungen

(Filetspitzen in dreipffefersauce, fritierter Mandiok, käse und ei. 
Typisches Paraguayisches Gericht)

(Gegrillte Lachsstücke in Sahnesauce 
mit grünem Pfeffer, Kartoffeln)

Risotto mit Garnelen 110.000 Gs.

Lamm in Rotwein 95.000 Gs.

.

(Lammgoulasch in Rotwein mit Gnocchis in Sahnesauce )

Lomito Tropical               75.000 Gs.
(Schweinelet in Curry Sauce, gebackene Banane, Kartoffeln  )

Qualität und Tradition 

 (Lachs geraten , Spinat und Sahnesauce, Champignons)
     

135.000 Gs.Salmon con espinacas 



Hauptgerichte

Lomito al Champignon
(Rinderlet mit Champignons in 
Bechamelsuace, Pommes) 115.000 Gs.

Lomito a las 4 pimientas
(Rinderlet in Vierpfeffersauce,
aromatische Kräuter, Kartoffeln) 90.000 Gs.

Lomito “Madagascar”
(für eine oder zwei Personen)
(Rinderlet in Sahnesauce mit
grünem Pfeffer, Pommes) 92.000 Gs. / 165.000 Gs.

Bife de Chorizo 
(Entrecout, Saucen und gemischter Salat) 91.000 Gs.

Rinderlet in Madeirasauce mit Speck
und Champignons 
(Rosmarin Ofenkartoffeln)

97.500 Gs.

Lomito en salsa de queso
(Rinderlet in Käsesauce, Rösti ) 95.000 Gs. 

Lomito en salsa de queso
(Rinderfilet in Käsesauce, Rösti ) 72.000 Gs. 

Ojo de Bife 
(Rib-Eye-Steak, gem. Salat, Saucen) 91.000 Gs.

(ca. 400 gramos)

(ca. 400 gramos)

Qualität und Tradition 



Unser Fisch und Meeresfrüchte

Grillado de Salmón 
          con soufé de Espinacas
(Lachs gebraten auf Kurkumasosse,
                   Spinatsoufé, Spiegelei ) 126.000 Gs.

Salmón en salsa de camarones 
(Lachs in Krabbensahnesauce, Kartoffeln)

135.000 Gs.

Salmón en Salsa Azul  
(Lachs in Roquefortsauce, Reis)

124.000 Gs.

Lachs in Kokosmilch und 
Capernsauce
(Kürbis mit Parmesan überbacken) 115.000 Gs.

Gemischte Fischplatte  
(Tischgrill mit Lachs, Surubí, Garnelen, 
                                  Kartoffeln) 250.000 Gs.

(für 2 Personen)

Qualität und Tradition 



Huhn und Schwein

Schweinelet in Senfsauce
(gedünstetes Gemüse)

73.000 Gs.

Schweinelet “ Chiloe”
(Paumen, Rotweinsauce,
gebackener Apfel und Kartoffeln)

75.000 Gs.

Pollo Cítrico
(Gebratene Hühnerbrust in Orangensauce,
gemischter Salat)

54.000 Gs.

Pollo al curry
(Hühnercurry, Reis) 58.000 Gs.

Pollo Grillé
(Gebratene Hühnerbrust, gemischter Salat) 48.000 Gs.

Qualität und Tradition 



Fisch und Meeresfrüchte

Surubi in Kurcuma - Currysauce, 
gedünstetes Gemüse

(in Sahnesauce, Krabben und Roquefort, Pommes )

139.500 Gs.

Surubí Papillon  (Wels Art/ Surubí )

145.000 Gs.

(für zwei Personen)
(Lachs, Surubí, Garnelen, Kartoffeln)

Plancha Mixta

175.500 Gs.

(gebacken in Olivenöl und Zitrone,
gedünstetes Gemüse)

Surubí Grille     (Wels Art/ Surubí )

125.000 Gs.

(paniertes Surubíschnitzel)

Milanesa Surubí 
100.500 Gs.

(paniertes Surubíschnitzel überbacken mit Käse und 
         gekochtem Schinken, Tomatensosse)

Milanesa Napolitana de Surubí 

110.500 Gs.

Qualität und Tradition 



Deutsche Empfehlungen

Eisbein mit Sauerkraut und 
Kartoffeln 51.000 Gs.

Kassler mit Sauerkraut und 
Kartoffeln 49.500 Gs.

Fleischkäse mit Spiegeleiern und
Bratkartoffeln 49.000 Gs.

Weisswurst mit Kartoffelpüre
37.500 Gs.

Fleischkäse mit Spiegeleiern und
Bratkartoffeln

Rindertartar 
60.000 Gs.

(Toastbrot und Butter)

Qualität und Tradition 

Bierfest Platte  
(Fleischkäse, Weisswurst, rotwurst, Eisbein, Schweineschnitzel, 
Sauerkraut, Bratkartoffeln, Brezeln, hausgemachter Senf, Zwiebelsauce ) 

215.000 Gs.

( für 3 personas )



Nudelgerichte

Canellonis mit jungem Mais
(gefüllt mit jungem Mais, Parmesan, Pomodoro 
und Sahnesauce) 35.000 Gs.

Spaghetti Frutti di Mare
(mit Krabben, Muscheln, Tintenschringen 
und Tomatensauce) 77.500 Gs.

Spaghetti mit Schinken und Hühnersauce
(gebratene Hühnerbrust mit Schinken, Sahnesauce 
und Parmesan) 54.500 Gs.

Lasagna (mit Fleischfüllung)
70.000 Gs.

Sorrentinos mit Schinken und Käse
(mit würziger Käse-Specksauce) 70.000 Gs.

Ravioles de salmón y camarones
(in rosa Sahnesauce) 54.500 Gs.

Ñoquis con Salsa 
(Kartoffelgnocchis mit Käseauce) 42.000 Gs.

Canellonis mit Spinat
(gefüllt mit Spinat, Parmesan, Pomodoro 
und Sahnesauce) 45.000 Gs.

(Kartoffelgnocchis mit Pomodore sauce) 42.000 Gs.

Linguinis mit Garnelen 
(Linguinis, Garnelen mit Konblauch gebraten, 
leicht pikant) 85.000 Gs.

Qualität und Tradition 



Pizzas

Muzarella
(Tomatensauce, Mozarella, Oliven)

55.000 Gs.

Antisuegra
(Tomatensauce, Mozarella, Oliven, Zwiebeln 
und Knoblauch) 55.000 Gs.

Napolitana
(Tomatensauce, Mozarella, Oliven, Schinken)

55.000 Gs.

Palmito
(Tomatensauce, Mozarella, Oliven, Palmenherzen)  

65.000 Gs.

Cuatro Quesos
(Tomatensauce, Mozarella, Oliven, Gruyere,
Parmesan und  Roquefort)  75.000 Gs.

Qualität und Tradition 



Nachspeisen

Creps Suzettes
(Creps ambiert, Orangensauce, eine Kugel Eis)

(kleiner Schokokuchen gefüllt mit heisser Schokolade, Vanilleeis) 

21.000 Gs.

Volcán de chocolate con helado 16.000 Gs.

Creme brulee
(Vanillecreme mit Zimt, Karamelzucker)

15.000 Gs.

Mousse de Mburucuya 14.000 Gs.

Copa Infantil (Kindereis) 
(Eis, Süssigkeiten, Waffeln)

17.000 Gs.

Café Helado (Eiskaffee) 
(Vainilleis, Kaffee und Schlagsahne)

17.000 Gs.

Copa Fantasía
(Eis, Schokolade, Nüsse und Schlagsahne) 

23.000 Gs.

Banana Split
(Eis, Fruchtsalat, Banane und Schlagsahne)

21.000 Gs.

Apfelstrudel (Pastel de manzana)25.000 Gs.    

Käsekuchen(Apfel/Rote Früchte) 18.000 Gs.

Apfel-Törtchen 15.000 Gs.

Qualität und Tradition 



Pizzas

Papillon
(Tomatensauce, Mozarella, Oliven, Palmherzen, 
Zwiebeln,Paprika, Eier und scharfe Würstchen)  75.000 Gs.

Calabresa
(Tomatensauce, Mozarella, Oliven,
Paprika und Calabresawurst)  70.000 Gs.

Frutos del mar
(Tomatensauce, Mozarella, Oliven, Paprika,
Tintenschringe, Krabben und Muscheln)  90.000 Gs.

Champignon
(Tomatensauce, Mozarella, 
Oliven und Champignons) 65.000 Gs.

Agregados para pizza (extra Zutaten)
(Huhn/Champignons/Palmherzen/getrocknete Tomaten)

(Calabresawurst/Roquefort)

10.000 Gs.

20.000 Gs.

Qualität und Tradition 


	1: Geschichte 
	2: Vorspeisen
	3: Fingerfood
	4: Salate
	5: Empfehlungen 
	6: Hauptgerichte 
	7: Fisch 1
	8: Huhn / Schwein 
	9: Fisch 2
	10: Deutsche Empfehlungen
	11: Nudelgerichte 
	12: Pizzas
	13: Nachtisch
	14: Pizzas

